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Herzlich Willkommen
im Restaurant ClemensS

in Diehls Hotel

KlUchentradition hat Zukunft

EinflUsse aus aller Welt
integriert in Europaische Kiichenrezepte.

Unsere Koche sind kulinarische Entdecker
mit Heimatverbundenheit, die unsere langjahrigen
Familienrezepte in neuem Glanz
erstrahlen lassen.

Bei weiteren Wiinschen und Anregungen
stehen lhnen unsere Servicemitarbeiter stets zur Seite.

Getreu dem Motto
,Die Welt findet sich in Tradition”
winschen wir hnen einen Guten Appetit!

lhre Familie Diehl-Mehlhorn
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Sie haben die Wahl

Sie kénnen |hr persénliches 3-, 4- oder 5-Gang Meni ,,ClemenS”
zusammenstellen und genieBen, was Ihnen gefallt.

3-Gang-Men( ,,ClemenS”
37,00 €/Person

4-Gang-Menu ,,ClemenS”
42,00 €/Person

5-Gang-Menu , ClemenS”
47,00 €/Person

Wahlen Sie entsprechend lhrem MenU jeweils ein Gericht
aus jeder Speisenkategorie
(Vorspeise, Suppe, Zwischengang,Hauptgang, Dessert).

Dieses Angebot gilt nur bei gleichzeitiger Bestellung zu Beginn.

FUr ein MenU mit Chateaubriand berechnen wir
einen Aufpreis von 7,00 € pro Person.

Unser Klassiker —
am Tisch tranchiert

ab 2 Personen

Chateaubriand
Doppeltes Rinderfilet an Sauce Béarnaise mit groBer Gemduseplatte,
Bratkartoffeln und hausgemachte Spatzle
27,00 €/Person
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Fleischlos aber nicht reizlos

Zigarre von Waldpilzen
mit Ruccola,
Kompott von sonnengetrockneten Tomaten und Krautern
11,80 £ als Vorspeise
13,80 € als Zwischengang

Consommeé von der Tomate
mit Basilikum - Quarkkl6Bchen
7,00 €

Gebratene Tofuschnitte
auf Wokgemdise und Tomaten-Chilichutney
12,50 €

Kartoffel-GemuUserdsti
mit Mozzarella, Gouda und Roquefort Uberbacken,
dazu ein kleiner gemischter Salat
14,50 €
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Aus FlUssen und Meeren

Carpaccio von Seezunge und Lachs
mit Ruccola-Parmesansalat
und Krautervinaigrette von weil3em Aceto Balsamico
13,50 €

Schaumsuppe von Wiesenkrautern
mit GewUrzwaller und pochiertem Wachtelei

8,50 €

~Riesengarnelen Kuchlein”
auf gedlinstetem Blattspinat
mit karamellisierten Mangospelten
und Estragon-Zwiebelvinaigrette
16,50 €

Gegrillter Norwegischer Kabeljau
auf cremiger Truffelpolenta
mit Ruccola und geschmorten Paprika
17,80 €

Gebratenes Seezungenfilet
auf gebratenem Chinakohl
mit griner Erbsen-Meerrettichsauce,
Orangenfilets und Jasminreis
21,80€
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Von Wiesen und Weiden

Konfekt von der Paprika
mit gebeiztem Weiderind an Frischkdsecreme
und geraucherten Sprotten
12,00 €

Tafelspitzbrihe mit GemuUseperlen
6,50 €

Linguini an Krauterpesto
mit Chorizo, Oliven und Cherrytomaten im Pergamentpapier gegart
14,00 €

Mit Spinat gerolltes Lammrickenfilet
auf lauwarmem Petersilienwurzelsalat,
dazu Thymiankartoffeln und Rotweinjus
18,00 € als Zwischengang
22,80 € als Hauptgang

Schweinefilet in der Kaffee-Chilimarinade
auf gebratener Ananas mit Ingwerkrapfen
16,80 €

Barbarie Entenbrust
auf Linsen-Orangengemiise mit Balsamico, dazu Schlosskartoffeln
18,50 €

Geschmorter Tafelspitz auf Krauterseitlingen
mit Butter-Gnocchis und Portweinjus
18,20 €

Rumpsteak im Speckmantel
mit sautierten Kartoffelscheiben,
tourniertem Gemdise und Oliven-Chorizosauce
20,80 €
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Tradition und Moderne

So lautet die Philosophie des Westerwalder
Traditionsunternehmens, das offen ist fiir neue Wege:

der Birkenhof Brennerei.

Bewusst der langen Tradition Westerwalder Brennkunst,
die sich seit mehreren Generationen in Familienbesitz befindet,
aber auch offen fir Neues, das ist Birkenhof.

Neben den traditionellen Westerwalder Spezialitaten im Tonkrug
(weit Uber die regionalen Grenzen bekannt) bietet BIRKENHOF auch
im Bereich Obstbrennerei Destillate der Spitzenklasse.

Ein schlankes, geradliniges Erscheinungsbild der Flasche spiegelt
den Inhalt wunderbar wieder.

Aromakonzentration auf hochstem Niveau durch
fachmaéannisches Einmaischen und Destillieren,
ohne Zugabe von Aromastoffen oder Zucker.

Probieren und genieBen Sie mit uns!
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Sorbets

zwischen den Gangen oder als eiskalter Abschluss

Sorbet von der Williams Christ Birne
6,00 €

Limonensorbet
6,00 €

Passionsfruchtsorbet
6,00 €

Alle Sorbets werden mit einem trockenen Rieslingsekt aufgefullt.

Verzeihliche SiUnden

Mélange von Gewlirzespresso mit Knuspernissen
Mascarponecreme und Aprikosenchutney
9,50 €

Kumquat-Barlaucheis
mit Grapefruitaspik und Limetten-Griesknédel
9,50 €

Créme Brulée vom schwarzen Tee
mit Krokantblattern und weiBem Schokoladeneis
9,50 £

Kleine Kaseauswahl
von unseren europaischen Nachbarn und einheimischen Kasereien,
dazu Brotauswahl und Butter
9,80 €

Lactosefreie Kaseauswahl
ausgarniert mit Trauben an Aprikosenchutney, dazu Brotauswabhl
11,30 €
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